
UNIVERSIDAD DE COSTA RICA
VICERRECTORIA DE DOCENCIA

RESOLUCION N2 5884-95

La Vicerrectoría de Docencia, de conformidad con los artículos 197 y 200 del
Estatuto Orgánico, y el Acta de Asamblea de la Escuela de Tecnología de Alimentos N29
del 7 de noviembre de 1994,	 autoriza las siguientes modificaciones a cursos del plan de
estudios de Licenciatura en Tecnología de Alimentos:

Aumentar los créditos y horas del curso:

SIGLA:	 TA-0202
NOMBRE:	 Seminario Proyecto
CREDITOS:	 2
HORAS:	 3 de teoría y 3 de práctica
Nivel:	 X

Suprimir el curso B-0232 Botánica General y el B-0233 Laboratorio de Botánica
General del III nivel.

Suprimir el curso IQ-4100 Ingeniería de Alimentos III y el curso IQ- 4101
Laboratorio de Ingeniería de Alimentos III del X nivel.

Apertura del siguiente curso y laboratorio:

SIGLA:	 TA-0311
NOMBRE:	 Procesos alimentarios
HORAS:	 3 de teoría
CREDITOS:	 3
NIVEL:	 X
REQUISITOS:	 IQ-3110, I0-3111
CORREQUISITO:	 TA-0312

SIGLA:	 TA-0312
NOMBRE:	 Laboratorio de procesos alimentarios
HORAS:	 5 de laboratorio
CREDITOS:	 2
NIVEL:	 X
CORREQUISITO:	 TA-0311

5.	 Modificación de nivel de los cursos

5.1	 Del X al IX ciclo

SIGLA:	 TA-0502
NOMBRE:	 Tópicos de tecnología de alimentos II
HORAS:	 6 de laboratorio
CREDITOS:	 4
NIVEL:	 IX
CORREQUISITO:	 MB-1412
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5.2	 Del IX al X ciclo

SIGLA:	 TA-0405
NOMBRE:	 Evaluación de proyectos en tecnología de alimentos
HORAS:	 2 de teoría y 2 de laboratorio
CREDITOS:	 3
NIVEL:	 X
CORREQUISITOS:	 MB-1412

	

5.3	 Del VI al III ciclo

SIGLA:	 SR-I
NOMBRE:	 Seminario de Realidad Nacional I
HORAS:	 2 de teoría
CREDITOS:	 3
NIVEL:	 III

	

5.4	 Del V al VI ciclo

SIGLA:	 REP.
NOMBRE:	 Repertorio
CREDITOS:	 3
NIVEL:	 VI

Las modificaciones precedentes no tienen implicaciones presupuestarias adicionales.
Se adjunta la estructura de cursos del plan de estudios con el respectivo diagrama y las
respectivas modificaciones.

La Unidad Académica debe atender los derechos que el Reglamento de Régimen
Académico Estudiantil, establece para los estudiantes sobre sus planes de estudio.

Ciudad Universitaria Rodrigo Facio, veintiseis de enero de mil novecientos noventa y
cinco.

Dra.yolanda M. ojas
Vicerrectora de Docencia

YR/Iha

cc:	 Escuela de Tecnología de Alimentos
Escuela de Ingeniería Química
Centro de Evaluación Académica
Oficina de Registro
Gaceta Universitaria
Archivo.



ESTRUCTURA PE CURSOS DEL PLAN DE ESTUDIOS DE LA LICENCIATURA 114 TECOLOGIA PE ALIMENTOS

YIVEL	 SIGLA	 HOMBRE	 CICLOS	 REQUISITOS	 CORREDVISITOS	 HORAS	 CREDIT SO

I	 II	 T P

PRIMER AYO

I CICLO

EG-	 Curse inteorado de hutanidades I	 I	 2	 6

EF-	 Actividad deportiva	 I	 2	 0

1A-0225	 Cálculo ‹l' if-,,erenleial e integral I	 1	 HA-0125	 31/	 5 

00-0100	 OtakiCa general I	 I	 00-0101	 4	 3

00-0101	 Laboratorio de quipica general I	 I	 00-0100	 3	 1

8- 0106	 Biología general	 1	 8-0107	 4	 3

B- 0107	 Laboratorio de biología general	 i	 P-0106	 3	 1

Subtotal de crbdites	 17

II CICLO

EG-	 Curso integrado de hutanidades II	 I	 2/	 8	 6

EG-	 Curso de arte	 I	
7
..3	 9

EF-	 Actividad deportiva	 I	 2	 0

1A-0325	 Introduccián a las ecuaciones	 11	 YA-0225	 5	 3

diferenciales

00-0102	 Química general II	 / -	 00-0100	 ''-i 00-0103	 4	 3

00-0101

00-0103	 Laboratorio de quítica general II 	 I	 00-0102	 3	 1

FS-0124	 Física 1	 1	 YA-0225 3/	 4	 2

FS-0125

FS-0125	 Laboratorio de física I	 ..I	 FS-0124	 2	 1

Subtotal de crts ditos

Cálculo diferencial a integral II	 1 11A-0325

Guaica orgánica general I	 I 00-0102 0Y-0213

00-0103

Laboratorio de (mítica orgánica	 1

general I

00-0212

Física II	 I FS-0124 FS-0225

FS-0125 8A-0325

Laboratorio de física II	 I FS-0224

Introduccián a la tecnología	 I

de alientos

SPliTI2FiD de	 realidad nacional I	 I

III CICLO

YA-0425

O0-0212

00-0213

FS-0224

FS-0225

TA-0101

SR-I

12

5	 4

4	 4

1	 3	 1

4	 3

4/

3	 1

4	 2,..

Subtotal de c réditos	 17



NIVEL SIGLA SOMBRE CICLOS REQUISITOS	 CORRE911	 ¡TOS MORAS CREPITO5

1 II T P L

IV CICLO

LM-1030 Inglés intensivo 1 1

011-0214 Química orgánica general	 II I 00-0212	 1Y-021• 4 .14

011-0213

01-0215 Laboratorio de química orgánica

general	 II

I 011-0214 1	 3 <Á

XS-0215 Introduccián a la estadística I .A-0225 3 2 4

F5-0324 Física III I FS-0224	 F5-032! 4 3

FS-0225	 119-042 5/

F5-0325 Laboratorio de física III I F5-032 3 1

Subtotal de crédios 17

V CICLO

CI-0202 Principios de informática 1 gA-0225 6

gA-0205 6/

4 4

XS-0302 Métodos estadísticos para la

industria

1 X5-0215 3 1 3

0U-0200 Química analítica cuantitativa I I 0-0102.	 051-0201 4 3

111-0103

01]-0201 Laboratorio de química 'analítica

cuantitativa I

1 011-0200 24 2

110-0329 Bioquímica para tecnología de

alimentos

I 011-0214

011-0215

4 4

Subtotal de créditos 16

VI CICLO

Repertorio I 3

015-0302 Ouímica de alimentos 1 1 011-0200 4	 3 4

0Y-0201 7/

H0-0335 8/

10-2100 Introduccijn a la ingeniería

de alimentos I

1 XS-0302	 10-2101 3 3

10-2101 Laboratorio de introducción a la

ingeniería de alimentos I

I II-2100 4 2

TA-0403 Aspectos nutricionales del

procesamiento de alimentos

1 H0-0329 3 3

Electiva I 3 3

Subtotal de créditos 18

t•



jJ

NIVEL	 SIGLA NOMBRE CICLOS REQUISITOS CORREtUM1OS HORAS CHEUTOS

1	 II T P L

VII CICLO

SR-	 II SfíiTafill de realidad nacional	 II 1 2£ 2

011-0304 Química de alilentos 11 1 011-0302 4	 3 4

I0-2110 Introducción a la inoeniería de

alitentos Il

1 10-2100

10-2101

10-2111 3 3

10-2111 Laboratorio de introducción a la

ingeniería de 21iDPIUS II
I 10-2101 10-2110 4 2

10-0451 Planeamiento de la produccién 1 YS-0215 9/ 3 3

10-2100 10/

12-1001 Fundarentos de nicrobiologia 1 3-0106 6 4

8-0107

0-0245	 11/

0-0247	 11/

Subtotal de créditos 18

VIII CICLO

011-0300 Análisis de alirentos I 1 OU-0200 OU-0301 4 3

OU-0201

011-0301 Laboratorio de análisis de

alimentos 1

1 011-0300 1	 3 2

10-3100 Ingeniería de aliffientos	 I 1 10-2110 10-3101 3 3

1 10-2111

10-3101 Laboratorio de ingeniería de

de alikentos I

10-2110

10-2111

10-3100 4 2

H8-1322 Microbiología de aliaentos 1 .18-1001 2	 4 4

IQ-0452 Control de la producción 1 XS-0215 9/ 3 3

10-2100 10/

Subtotal de créditos 17

IX CICLO

OU-0306 Análisis de alimentos II I OU-0300 011-0307 3 3

011-0301 4

1U-0332 12/

011-0333 12/

0U-0307 Laboratorio de análisis de

ali2entos 11

1 011-0306 4 2

10-3110 Ingeniería de alitentos II I 10-3100 10-3111 3 3

10-3101

10-3111 Laboratorio de ingeniería de

alilentos II

I 10-3100

10-3101

10-3110 4 2

18-1412 Hicrobiología de alimentos II I Y8-1322 2	 4.t 4

TA-0502 Tópicos de tecnología

de alikentos II

1 H8-1412 6 4

TA-9500 Investigaci¿n dirigida I 0

Subtotal de créditos 18



NIVEL SIGLA HOMBRE CICLOS RE0U1SITOS	 CORREOVISITOS HORAS CHEUTOS

I 11 T PL

X CICLO

0-0308 Análisis de alitentos III 1 00-0306	 0-0309 4 3

00-0307

OU-0309 Laboratorio de análisis de

alimentos	 III

I 011-0308 4 2

TA-0311 Procesos Intentarlos I 10-3110	 TA-0312 3 3

10-3111

TA-0312 Laboratorio de procesos Ill

tarios

iPED- 1 TA-0311 5 2

TA-0202 Seminario proyecto I 33 2

TA-0405 Evaluacián de proyectos en

tecnología de alimentos

1 2 2 3

TA-9501 Investigación dirigida Il I TA-9500 O

Electiva I 3a 3

Subtotal de créditos 18

TOTAL PE CREP/TOS 174

1/	 El estudiante puede haber aprobado el curso HA-0125 con anterioridad,

2/	 Este curso tiene de requisito el Curso Integrado deiHumanidadeS,

3/	 El correquisito HA-0225 pudo haberse aprobado -con anterioridad.

4/	 El correquisito HA-0325 pudo haberse aprobado con anterioridad,.

5/	 El curse HA-0425 pudo haberse aprobado con anterioridad,

6/	 Este requisito no está contemplado en esta estructura de cursos

7/ 	 Este curso tiene cono requisito alternativo a 00-0342.

3/	 Este curso tiene come requisito alternativo .a 00-0343; (además atbos cursos no estan contemplados en esta

estructura),

91	 Este requisito se sustituye por XS-0217 para la Carrera de Licenciatura en Ingeniería Química,

10/	 Este requisito se sustituye por 10-0332 para la Carrera de Licenciatura en Ingeniería luímica,

11/	 Estos requisitos no estan contemplados en esta estructura de cursos

12/	 Este curso tiene coE! requisitos a 00-0332 y 00-0333 no contemplados en esta estructura de cursos,

TECHALI/Pisk. Est, 
r

corregido 13/04/93 nnr

corregido 13/01/95 PPF

18-01-95 ntb

24-01-95 ntb

1/



CURSOS ELECTIVOS DE LA U11WEEF1 PE ItUNULUb1H Lit HLIntniuz

SIGLA NOMBRE REQUISITOS CORREOUISITOS HORAS CREDITOS

TPL

FS-0424 Física	 IV FS-0324 FS-0425 4 3

FS-0325 MA-0525

ES-0425 Laboratorio de Física IV ES-0424 3 1

MA-0303 Álgebra	 lineal MA-0225 5 4

CI-0101 Introducción al	 procesamiento de microcomputadoras 4 4

AF-0103 Tecnología poscosecha de perecederos AF-4508 2 4 4

AZ-3001 Tecnología de productos lácteos 4 3

AZ-3002 Fundamentos de de la ciencia de la carne 4 3

AE-0204 Análisis económico agrícola I AE-0211 3 3

AE-0211

CI-0102

Elementos de economía agrícola I

Introducción a la Organización y manejo de archivos

CHA-03 25

CI-0101

,3

4

2

4

CI-0100 Introducción a la computación 2 2

TA-0404 Proteínas en los alimentos 0-0327 3 3

XE-0156 Introducción a la economía 4 4

XE-0157 Economía para administradores I 4 4

XE-0158 Economía para administradores 	 II XE-0157 4 4

LASITECNALIIDISK NO. 2/ESTRUCTURAS/01-11-91

corregido 13/04/93 mmr

18-01-95 ntb.
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